bunter Blattsalat

an unserem Hausdressing
Fr. 8.00

gemischte Saisonsalate

mit gerosteten Kernen
Fr.9.00

Wilder-Salat
Blattsalat an Hausdressing, begleitet mit Ei,

Champignons und Brotwiirfeli
Fr. 1450

Herbstsalat
Bunter Blattsalat an Balsamico-Dressing
__serviert mit Dinkelkernen

(2 V Fr.12.50

As herbschtlechs Kiirbis-Suppetrsimli
frische Kiirbiscremesuppe mit Ingwer und Curry,

verfeinert mit feinstem Kiirbiskernal und gerdosteten Kiirbiskernen
Fr. 9.00

Bouillon mit Sherry und Gemiiseeinlage
Fr.9.00

Herbstzyt mit chline Happli
Kiirbissuppe serviert mit unserer Schafwurst,

Gotthelf-Dauerwurst und Chnoblichnebeli
Fr. 15.50
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geniessen Sie eine bunte Auswahl an
gartenfrischen Saisonsalaten an unserem Hausdressing
begleitet von frischen Friichten

@ wisere Avswikl /4 Ste:

saftig gebratene Pouletstreifen
Fr. 26.00

xx*x

Bure-Bratwurst von unserer Dorfmetzg
Fr. 24.00

XXk

Schweinsriickensteak mit hausgemachter Krduterbutter
Fr. 28.50

XXk

Rinds- Entrecote mit Krduterbutter
Fr. 43.00
*xxx

,Uses Heimatdorfli*

Ein cremiger Weissschimmelkdse aus der Hohgant Kaserei
Fr. 26.50

Sdmtliches Fleisch stammt von hiesigen Produzenten
den Kdse beziehen wir von der Hohgant Kdserei Schangnau
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Bure-Bratwurst von unserer Dorfmetzg

mit Zwiebelsauce und Pommes Frites
Fr.21.00

Résti ,Hohgantblick™
hausgemachte Rosti mit Zwiebeln und Speck gebraten

mit Hinterschinken, Tomaten und Schangnauer Baumnusskdse iliberbacken
Fr. 24.00

As Schangnouer Biiffelgschnatzlets
an feiner Senfrahmsauce

serviert mit Butterniideli und einem Gemiisebouquet
Fr. 28.50

.Gliggu Fdcke" (Ammitaler - Pouletfliigeli 5 Stiick)

wiirzig mariniert, serviert mit Pommes frites
Fr. 22.00

Lammvoressen ,Emmentaler Art"
feines Lammfleisch aus eigener Zucht
in einer Safransauce

serviert mit Krduternudeln und frische Riebli
Fr.31.00

Rahmschnitzel
zarte Schweinspldtzli in einer Rahmsauce mit frischen Champignons

serviert mit Butterniideli, frischen Gemiisen und einer Fruchtgarnitur
Fr. 26.90

Panierte Schweinspldtzli

mit Pommes frites und frischem Gemiise
Fr. 24.00

Rinds- Entrecote aus der Region
an einer rosa Pfeffer-Sauce,

begleitet von Pommes Frites und frischen Saisongemiisen
Fr. 43.00

Sdmtliches Fleisch stammt von hiesigen Produzenten
Die Kartoffeln beziehen wir bei Fam. Schlafli, Horriwil
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Pfeffer
Ein herzhaftes Gericht aus hauseigener Beize,
begleitet mit feinem Rotkraut, Rosenkohl und glasierte Kastanien
serviert mit wilder Fruchtgarnitur

Dazu servieren wir goldbraun gebratene UrDinkel-Spatzli
Fr. 34.50

grilliertes Schnitzel mit einer frischen Preiselbeer-Rahmsauce
begleitet mit Rotkraut, Rosenkohl, glasierten Kastanien,
garniert mit wilder Fruchtgarnitur

Dazu servieren wir goldbraun gebratene UrDinkel-Spatzli
. Fr. 38.50

Sdmtliches Wild stammt aus hiesiger Jagd

chdrwcé Ha@m&f&'

A windige Herbschttroum.......
Ein herbstlicher Gemiiseteller mit allem was unsere herbstliche Kiiche hergibt.
Dazu servieren wir hausgemachte UrDinkel-Spdtzli

verfeinert mit einer Preiselbeer-Rahmsauce
Fr. 28.50

Léie-Spatzlipfanne
in feiner Kdserahmsauce

mit frischen Champignons garniert
Fr. 24.00

Kirbis Ur-Dinkelotto (Getreiderisotto)

vom Schénenwald mit Spinat und Kernen
() Fr. 24.00
v Aok

Mys Heimatdorfli
.Schangnau, ds herrlechs Fldackli Arde, schaner chanes niene sy"...*
Ein cremiger Weissschimmelkdse aus der Hohgant Kdserei
paniert, gebraten auf frischem Champigons-Rosenkohlgemiise

serviert mit einem herbstlichen Friichtekompott
Fr. 26.50
*so umschreibt der Komponist Walter Siegenthaler unser Dorf im Jodellied ..mys Heimatdorfli®.
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